Menu - semaine du 30 décembre 2024 au é janvier 2025

Lundi
30 décembre

Mardi
31 décembre

Mercredi
1er janvier

Jeudi
2 janvier

Vendredi
3 janvier

Samedi
4 janvier

Dimanche
5 janvier

CHOU-FLEUR AUX

CAROTTES RAPEES A

TERRINE DE LAPIN

CELERI RAVE A LA

PATE DE CAMPAGNE

SALADE D'ENDIVES A

BATAVIA PARFUMEE

ALLEGEE EN SUCRE

DEUX MOUTARDES LA VINAIGRETTE AU CHUTNEY DE VINAIGRETTE ET CORNICHON LA VINAIGRETTE AU CITRON JAUNE &
D GROSEILLE TAPENADE SUR TOAST
E SAUTE DE DINDE ROUGAIL DE STEAK HACHE FILET DE COLIN SAUTE DE DINDE A LA i
SAUCE SUPREME SAUCISSES FUMEES SAUTE DE PORCELET, D'ALASKA TOMATE SAUTE DE VEAU AUX
J SAUCE A LA BIERE ET FRITES CHAMPIGNONS
E POLENTA AU RIZ CREOLE SIROP D'ERABLE HARICOTS VERTS A JARI?INIERE DE
BOUILLON DE FROMAGE L'AIL LEGUMES CAROTTES
U VOLAILLE FROMAGE POMME DE TERRE RONDELLES
N . GRENAILLE A LA GATEAU AU YAOURT RIZ THAT PARFUME BOULGOUR
FLAN DE COURGE POT DE CREME AU GRAISSE DE CANARD ET AUX POIRES POMMES DE TERRE
E CHOCOLAT FROMAGE FROMAGE BOULANGERE AU
R BUTTERNUT HARICOT VERT AUX . BOUILLON DE
MARRONS SALADE DE FRUITS POT DE CREME AU VOLAILLE
FROMAGE CITRON
FROMAGE FROMAGE
SALADE D'ORANGE
PARFUMEE AU RHUM FRUIT DE SAISON TARTE AUX POMMES
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
CAKE AUX QUENNELLE DE JAMBON BLANC PIZZA MARGHERITA PATE SAUCE QUICHE AUX OMELETTE NATURE
POIREAUX, BROCHET SAUCE AUX CARBONNARA OIGNONS
FROMAGE ITALIEN ET CRUSTACE PATE SALADE BATAVIA A EPINARD
NOIX LA VINAIGRETTE FROMAGE SALADE BATAVIA A
D . RIZ PARFUMEE FROMAGE . . LA VINAIGRETTE FROMAGE
~ SALADE BATAVIA A FROMAGE CREME A LA
I LA VINAIGRETTE FROMAGE CREME SAVEUR CANNELLE FROMAGE YAOURT AROMATISE
N VANILLE ASSIETTE DE FRUITS DE
FROMAGE MOUSSE MARRONS, SAISON COMPOTE DE
E CLEMENTINES POMMES ET
R COMPOTE DE FRUIT INFUSEES, MERINGE FRAMBOISES




